
VIN PREMIUM en Canette Vinifié
par Jérôme CHOBLET – Vigneron

Cépage : 
100% Cabernet Franc

Vinification : 
Pressurage direct par étapes, débourbage
en cuves souterraines, élevage de
4 à 6 mois en cuves inox thermorégulées
avec des levures naturelles sélectionnées

Dégustation : 
Arômes de fruits rouges (groseille,
framboise), de fruits blancs et de fruits
jaunes (pêche, poire). Les fruits exotiques
rehaussent une riche palette aromatique qui
comprend également des nuances
végétales (poivre), épicées (poivre blanc) et
florales (rose). Les vins des grandes années
développent des arômes d’orange confite.

AOP CABERNET D’ANJOU
ROSÉ
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